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            จากการปนเปอนสารเมลามีนในนมที่ประเทศจีน เปนเหตุใหเด็กเสยีชีวิต 4 ราย 
และมีเด็กลมปวยกวา 60,000 คน อีก 150 ราย เกิดอาการไตวาย และลุกลามไปยังหลาย
ประเทศทีม่ีการนําเขาสินคาจากประเทศจีน จนตองเรงตรวจสอบสารเมลามีนใน
ผลิตภัณฑนมผงและสินคาที่เกี่ยวของอยางเรงดวน    
           ทําไมเขาถึงใชสารนีม้าเปนสวนประกอบของผลติภัณฑตางๆ  เรามีคําตอบครับ 

           สารเมลามีน จัดเปนสารอินทรีย ประกอบดวยสาร ไซยานาไมต (Cyanamide) เปน

องคประกอบ เมื่อนําไปเผาจะเกิดสารฟอรมาลดีไฮด หรือที่รูจักคุนเคยกันคือ ฟอรมาลีน  เนื่องจาก

คุณสมบัติของเมลามนีทีเ่ปนผงสีขาว มีสูตรโครงสรางทางเคมี C3H6 N6 (1,3,5 -Triazine -2,4,6 

-Triamine) เมื่อนํามาละลายน้ําจะละลายน้ําไดนอย มีลักษณะเปนคอลลอยดเชนเดยีวกับน้ํานม

สดมาก นอกจากลักษณะทางกายภาพที่เหมือนกับนมผงมากจนแทบแยกไมออกแลว   เมลามนี

บริสุทธิ์ยงัมีองคประกอบของไนโตรเจนสงูมาก 66.67 % คิดเปนปริมาณโปรตีนได 416.66 %  

          ดังนัน้เมื่อนําเมลามนีมาผสมในน้าํนมหรือนมผงกท็ําใหผลการตรวจพบเปอรเซ็นต

ไนโตรเจนสูงขึน้ดวย จึงทําใหเขาใจผิดไดวาผลิตภัณฑที่ตรวจนัน้มีโปรตีนสูง คุณภาพดีได

มาตรฐานดวย ทัง้นี้เพราะการตรวจหาปริมาณโปรตีนในนมผง ปจจุบนัยงัไมสามารถทาํไดโดยตรง 

แตจะทําทางออมดวยการตรวจหาปริมาณไนโตรเจนแทน เนื่องจากโปรตีนมีไนโตรเจนเปน

องคประกอบเชนเดียวกนั ขณะที่วธิีวิเคราะหไนโตรเจนทางเคมีโดยทัว่ไปก็ยังบอกไดแความี

ไนโตรเจนเทาไร แตบอกไมไดวาเปนไนโตรเจนจากสารอะไร จึงตองใชวิธีตรวจวเิคราะห 

          นอกจากนี้เมลามนียงัปนเปอนมาจากยากาํจัดศัตรูพืชในทางการเกษตร (Cyromazine) ซึ่ง

ตกคางในดนิและพืช   โดยสตัวจะไดรับสารดังกลาวทางออมจากการกนิหญาหรือพชืที่

ปนเปอน  ทําใหมีการสะสมในรางกายและในสารคัดหลั่งของสัตว  เชน น้ํานม ซึ่งเปนสมมตฐานใน

กรณีที่ตรวจพบสารดังกลาวโดยไมทราบแหลงที่มาหรือมีการเติมสารนั้นโดยไมตั้งใจ 
พิษของสารเมลามนี  
            ฤทธิ์ของสารเมลามนีนัน้ ไมจาํเปนตองกนิเขาไปโดยตรง เพียงแคสูดดมเขาไป หรือผิวหนงั

สัมผัสก็ทาํใหเกิดการระคายเคือง จนสงผลใหผิวหนงัอักเสบไดแลว ฉะนั้นยิ่งไมตองพูดถึงวา ถากนิ

เขาไป จะเกิดอะไรขึ้น เพราะรางกายเราไมสามารถยอยสารเมลามีนได   ไตจึงไมสามารถขับ



สารพิษออกมาทางปสสาวะ ดังนัน้เมื่อสารนี้เขาสูรางกายจะเขาไปทําปฏิกิริยากับสารอีกชนิดหนึง่ 

คือ Cyanuric acid ทําใหเกดิ Melamine cyanurate ซึ่งจะจับตัวแข็งและสะสมจนกลายเปนนิว่ใน

ทอปสสาวะและกรวยไต กอใหเกิดมะเรง็ที่ทอปสสาวะ ทําลายระบบสืบพันธุ และมีรายงานการ

ทดลองวาทาํใหไตวายอยางเฉียบพลนัไดในสัตวทดลอง   

         และเนื่องจากเมลามีนมีคุณสมบัติทนความรอน จงึนยิมใชทาํผลติภัณฑพลาสติก ซึ่งสารเม

ลามีนนี้จะใชในกระบวนการผลิตภาชนะ อาหารสัตว ซึ่งนอกจากจนีจะขายในประเทศแลว ยงั

สงออกไปขายยัง 5 ประเทศ ไดแก ประเทศไทย ฟลิปปนส เวียดนาม อินโดนีเซีย และมาเลเซยี ใน

รูปของเศษเมลามีนที่เหลือจากโรงงานพลาสติก  ซึ่งมีราคาถกู โดยผูขายจากจีนจะใชชื่อวา "ไบโอ

โปรตีน" หรือโปรตีนเทียมแทนชื่อเมลามนี ใหผูเลี้ยงสตัวนําไปผสมในอาหารสัตว เพราะมีราคาถกู

กวาโปรตีนอื่นๆ ที่เปนพวกธญัพืชหรือเนื้อสัตวเกือบ 5 เทา จึงลดตนทนุการผลิตได แตในประเทศ

ไทยเองยังตรวจไมพบวามีสัตวเสียชีวิตจากสารอันตรายนี ้ 
ใชภาชนะเมลามีนเสี่ยงอันตราย 
สําหรับการนาํภาชนะที่ทาํจากสารเมลามนีมาใสอาหารในภาวะปกติไมมีอันตรายถาใชตาม

ขอกําหนดของผลิตภัณฑ   แตขอเตือนวาไมควรนําภาชนะเมลามนีมาใชกับไมโครเวฟ เพราะ

ความรอนจากไมโครเวฟ จะทําใหมีสารฟอรมาลดีไฮดปนเปอนเกนิมาตรฐานที่กําหนด ดังนัน้ ถา

จะใชภาชนะในการอุนหรือปรุงอาหารควรใชภาชนะที่ระบุวาใชกับไมโครเวฟหรือเซรามิค และไม

ควรนําภาชนะเมลามนีใสอาหารรอนหรือน้าํที่เดือดจัด  ซึ่งมีอุณหภูมิเกนิ 100 องศาเซลเซียส  แต

หากตองการการนําภาชนะเมลามนีมาใสอาหาร  เชน กวยเตี๋ยวหรือแกงที่ยกออกจากเตา ขอใหทิง้

ไวใหเยน็ลงสกัระยะกอนใชงาน   
ระวังการเลือกซื้อมาบริโภค 
              ควรเลือกซื้ออาหารที่มีฉลากระบแุหลงผลิต  มีวันที่ผลิตและวันหมดอายุชดัเจน  บรรจุ

ภัณฑไมเกาหรือฉีกขาด ผลิตจากแหลงผลิตที่เชื่อถือได ตัวอยางอาหารที่ควรระวงัไดแก ปลาปน 

โปรตีนจากพืชที่นาํเขาจากตางประเทศ เชน corn gluten , soy bean meal, soy protein , rice 

bran, rice protein concentrate โปรตีนจากวุนเสน  อาหารจําพวกผลติภัณฑจากนมหรือมี

สวนผสมของนมจากแหลงผลิตเชน จากประเทศจีน  และควรติดตามขาวสารจากสํานักงาน

คณะกรรมการอาหารและยา  กระทรวงสาธารณสุขดวย  

              นี่ไมใชคร้ังแรกที่มขีาวเกีย่วกบัสารเมลามนี  แตนี่จะเปนสัญญาณเตือนใหทั่วโลก

ตระหนักถึงพษิภัยเจาสารรายและหาทางปองกนัอยางจริงจัง 

 

 


