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1. ปลาสามารถแยกประเภทและชนิดไดอยางไร 
           จริง ๆ วิธีแยกประเภทของปลาคงจะมหีลายประเภท ข้ึนอยูกบัวาจะแยกเพือ่ประโยชน

ประเภทใด แตในทางวชิาการแพทย หรือที่เราใชในชีวิตประจําวนั ก็คงจะแยกเปนปลาน้าํจืด กับ

ปลาน้าํเค็ม 

2. ในเนื้อปลามีสารอาหารชนิดใดบางที่มีประโยชนตอรางกาย 
           ดานหลัก : จะเปนโปรตีน ซึ่งในเนือ้ปลาจะเปนโปรตีนที่ยอยงายและมีประโยชนตอรางกาย 

ไขมันจะมีอยูบาง ซึ่งจะขึ้นอยูกับประเภทของปลา อยางในปลาน้าํจืดจะมีไขมันไมมากนกั ยกเวน

พวกปลาสวาย หรือปลาสลดิตากแหง สวนปลาทะเล กจ็ะมีไขมันอีกประเภทซึ่งจะแตกตางจาก

ปลาน้าํจืด พวกที่เปนกรดไขมันซึง่เปนประโยชนตอรางกาย เราพบวา มันมีคุณคาในแงของการลด

การจับตัวของเกล็ดเลือด และอาจจะชวยในการปองกนัโรคตางๆ อาทิ โรคหลอดเลือดหัวใจหรือ

ไขมันในเลือดสูง นอกจากนัน้ เครื่องใน ตบัปลา ก็จะมนี้าํมันและวิตามินในกลุมที่ละลายไดดีใน

ไขมัน เปน วิตามิน A D E K และ แรธาตุ โดยเฉพาะในตวัปลาบางชนดิที่เรารับประทานได ก็จะได

แคลเซียมดวย  

3. ปกติเราควรรับประทานอาหารประเภทปลามากนอยเพียงใดตอวัน 
           ปกติรางกายของคนเราจะตองการโปรตีนแตกตางกนัไปแลวแตชวงวัย เชน วยัเด็กจะ

ตองการโปรตนีสูง 1.2 - 1.5 ตอ น้าํหนักตอ 1 กิโลกรัม ในผูใหญ 0.8-1 กรัม ตอ กิโลกรัมตอวัน ซึ่ง

ในแตละวันกค็วรบริโภคเนื้อสัตวชนิดอื่น ๆ ดวย 

4. ในดานประโยชนตอสขุภาพมีอะไรบาง 
           ดานหลัก : ก็จะไดโปรตีน เพราะโปรตีน เพราะโปรตีนในเนื้อปลาจะยอยงาย มีคุณคาในแง

ของการบํารุงสมอง การพฒันาสมองในเด็ก โดยเฉพาะปลาทะเล นอกจากจะไดโปรตีนแลว ยงัจะ

ไดแรธาตุไอโอดีน จะมีบทบาทในการพัฒนาสมอง โดยเฉพาะปองกนัที่ไกลจากทะเลก็จะมีความ

เสี่ยงกจ็ะเกิดโรคคอพอก ในกลุมผูสูงอายกุ็เปนแหลงโปรตีน ที่รับประทานงาย ยอยงาย ก็จะเปน

ประโยชนของปลา 



5. ในกรณีทีแ่พอาหารทะเล ไมสามารถรับประทานได จะมีวธิีแกไขอยางไร  
           ถาขาดอาหารทะเลก็สามารถรับประทานปลาน้าํจืดแทนได แตถาไมสามารถรับประทาน

ปลาไดเลย เชน เหมน็คาวปลา ก็ยังสามารถไดในแหลงโปรตีนอื่น ๆ เชน เนื้อสัตวชนิดอื่นๆ ไขดาว 

ถั่ว งา รางกายก็ยงัจะไดโปรตีนเพียงพอ 

 
6. การรับประทานปลาใหไดประโยชนตอรางกาย 
           1. รับประทานปลาที่ปรุงสุก 

           2. เปลีย่นประเภทของปลาไปเรื่อย ๆ ลดปญหาการปนเปอน 

           3. บริโภครวมกับอาหารอื่น ๆ ใหครบทุกชนิด คือ อาหารหลกั 5 หมู 

7. ที่เรียกกันวา น้าํมันตับปลา หรือ น้ํามันปลา ควรรับประทานหรือไม 
           ปจจุบนัที่มีขายอยูตามทองตลาด จะมี 2 ประเภท คือ น้ํามันตบัปลา หรือ น้าํมันปลา 

น้ํามนัตับปลา มีจําหนายมานานแลว ซึ่งผูใหญจะนาํมาใหเด็ก ๆ ทาน เพื่อเปนยาบาํรุง ซึง่จะมี

วัตถุประสงค ก็จะตองการเสริมวิตามนิ ซึง่จะละลายในไขมัน A D E K ก็จะสกัดจากปลา มีทัง้ชนดิ

เม็ดและชนิดน้ํา แตในปจจุบันนีท้ีน่ิยมกันมากขึ้น คือ น้าํมันปลา (Fish oil) เปนสารสกัดไขมันจาก

ปลาทะเล มีการศึกษาจากการเปรียบเทยีบเกี่ยวกับการเกิดโรคหลอดเลือดหัวใจในคนชาวเอสกิโม 

เมื่อเปรียบเทยีบ กับชาวเอสกิโม จึงทําใหชาวเอสกิโมมีอัตราเสี่ยงในการเกิดโรคหัวใจนอยกวา 

นับวาชาวเอสกิโม จะรับประทานปลามากกวา จงึทาํใหไดรับสารอาหารจากปลามากวา ซึ่งจะม ี

ฤทธิลดกรดตวัของเกร็ดเลือด และลดไตรกีรเซอรไรดไดดี ทําใหคนมีความสนใจมากขึ้น แตจาก

การศึกษาทดลองจากแพทยสหรัฐอเมริกา พบวา การบริโภคแตน้ํามันปลาในรูปเม็ด ไมสามารถ

ปองกนัโรคหัวใจ และไมชวยผูปวยหายจากโรคหัวใจ 

8. ขอแนะนาํชวงทายรายการ 
           ขอแนะนําเพื่อสุขภาพ 

           1. รับประทานอาหารใหครบ 5 หมู 

           2. รับประทานอาหารใหพอเหมาะ 

           3. รับประทานอาหารที่มีเสนใยอาหารมาก นอกจากจะชวยควบคุมลําดับน้าํตาลและไขมัน

ในเลือด เสนใยอาหารจะชวย 

           4. หลกีเลี่ยงการรับประทานทีม่ีไขมันในปริมาณมาก 

           5. ออกกําลงักายสม่ําเสมอ 

           6. งดการสูบบุหร่ี และดื่มสุรา 


