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 ในชวงหนารอนน้ี  อาหารเปนพิษ  ถือเปนโรคท่ีฮิตท่ีสุด  เน่ืองจากเชื้อแบคทีเรียน้ันเจริญเติบโตไดดี 

มีผลทําใหอาหารบูด เสียไดงาย ดังน้ันการรับประทานอาหารจึงตองใสใจเปนพิเศษ 

 ซึ่งอาหารที่รับประทานเขาไปจะชวยสรางพลังงานใหกับรางกาย แตการรับประทานอาหารตามใจตัวเอง 

รวมถึงการมองขามคุณคาทางโภชนาการ อาจตามมาดวยโรคอาหารเปนพิษ ซึ่งอาจเกิดจากการปนเปอนเช้ือโรคใน

อาหาร  โดยเฉพาะชวงที่อากาศรอน ตองระวัง อยาเผลอไปรับประทานอาหารที่ปรุงแบบสุก ๆ ดิบ ๆ อาหาร

ประเภทปง ยาง ที่นิยมรับประทานกัน  ก็ควรปงใหสุก  อาหารที่มีสวนประกอบของกะทิสด กอนรับประทาน ควร

พิจารณาใหดี เพราะเปนอาหารที่บูดงาย  ถาสังเกตเห็นฟองข้ึน หามรับประทานเด็ดขาด   

สวนอาหารที่ทําในปริมาณมาก เชน อาหารถุง  หรืออาหารกลอง ตองรับประทานภายใน 4 ช่ัวโมง ถาเริ่ม

ไดกลิ่นตุ ๆ ก็ไมควรรับประทาน  รวมถึงอาหารที่คางคืน ตองอุนใหรอนกอนรับประทานทุกครั้ง อาหารแหงและ

ของหมักดอง ถาไมจําเปนก็ไมควรรับประทาน  เน่ืองจากคุณคาทางโภชนาการน้ันคอนขางตํ่าและเกิดการปนเปอน

ของเช้ือโรคไดงาย   

อีกเรื่องที่ควรใสใจ คือ นํ้าแข็งที่ใชรับประทานกับนํ้าด่ืม กับนํ้าแข็งที่แชอาหารสด  ไมควรใชรวมกัน และ

ที่ผูคนช่ืนชอบในหนารอน  คือ ไอศกรีม ควรระวังหากตูเย็นแชโดนถอดปลั๊กแลวละลาย หรือเปดตูเย็นบอย ทําให

อุณหภูมิภายในตูเย็นไมคงที่ สงผลใหบูดเนาได นอกจากน้ีการรับประทานผักสดและผลไม ตองแนใจวาผาน       

การลางอยางสะอาดแลว 

 สิ่งสําคัญ  ผูปรุงอาหารควรตระหนักและใหความสําคัญในการปองกันอันตราย ที่อาจเกิดจากอาหาร    

เปนพิษ ดวยการรักษาความสะอาดทุกข้ันตอนของการปรุงอาหาร  สวนสุขอนามัยที่ทุกคนควรปฏิบัติคือ กินรอน 

ชอนกลาง ลางมือกอนและหลังรับประทานอาหาร และทุกครั้งหลังออกจากหองนํ้า   

แตหากมีอาการทองเสีย เน่ืองจากอาหารเปนพิษ ซึ่งมักเกิดข้ึนหลังจากที่รับประทานอาหารที่ปนเปอน  

เช้ือโรคไปแลวประมาณ 6 - 12 ช่ัวโมง ทําใหรางกายสูญเสียนํ้าและเกลือแรจากการถายอุจจาระ สิ่งที่ควรทํา      

ในเบื้องตนคือ นําผงเกลือแรละลายนํ้า แลวด่ืมเพื่อปองกันการขาดนํ้า หามรับประทานยาเพื่อใหหยุดถาย เพราะ

จะทําใหเช้ือโรคคางอยูในรางกาย ทําใหเปนอันตรายมากข้ึน 


